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Spett.le Comune di Cigliano
								Piazza Martiri della Libertà n. 18
								13043 – CIGLIANO (VC)

OGGETTO: Avviso di indagine esplorativa in merito al servizio di ristorazione scolastica. Preventivo.

Il sottoscritto ………………………………………………………….. nato a ………………………………. Il ……………………………….. C.F. ………………………………………………… residente nel Comune di ……………………………. Provincia di ………………………….. in Via …………………………………… in qualità di …………………………………. della Ditta …………………………………………… con sede nel Comune di ……………………………….. Provincia di …………………………………. Via/Piazza …………………………….. n. ……… con codice fiscale n. ……….……………………. e partita I.V.A. n. ………………………………….. telefono ……………………. e-mail …………………………………….. pec ……………………………… con espresso riferimento alla ditta che rappresenta,

Presa conoscenza delle condizioni dell’avviso in oggetto e che, in caso di dichiarazioni mendaci e falsità negli atti, si applicheranno le sanzioni penali di cui all’art. 76 del vigente testo Unico delle disposizioni legislative e regolamentari in materia di documentazione amministrativa e decadrà dai benefici eventualmente conseguenti al provvedimento emanato sulla base della dichiarazione non veritiera,

Ai sensi degli articoli 46 e 47 del D.P.R. n. 445/2000

FORMULA IL SEGUENTE PREVENTIVO

a) di poter offrire il seguente prezzo per un pasto veicolato a legame fresco-caldo composto da un primo piatto, un secondo piatto con contorno, frutta/yogurt/gelato/budino/crostata, pane (come da esempio allegato): € _________ (in cifre) ________________________ (in lettere);
b) di poter offrire per la fornitura di n. 25.000 pasti all’anno secondo l’esempio di cui sopra il prezzo di € _____________ (in cifre) ___________________ (in lettere);
c) di avere in disponibilità i seguenti centri cottura per un servizio di ristorazione posti entro 30 minuti dal Comune di Cigliano (indicare la sede e se proprietà/locazione/altro)
· _________________________
· _________________________
oppure
di non avere in disponibilità centri di cottura per un servizio di ristorazione posti entro 30 minuti dal Comune di Cigliano;
d) di utilizzare abitualmente i seguenti prodotti bio e DOP nella preparazione di un pasto (elencare)
· ___________________________
· ___________________________
oppure
di non utilizzare abitualmente prodotti bio e DOP nella preparazione di un pasto;
e) di applicare la seguente maggiorazione/riduzione sul prezzo di un pasto servito in classe (specificare in € l’eventuale maggiorazione o riduzione di costi, anche in caso negativo)
· € ____________ (in cifre) _____________________ (in lettere)
oppure
di non applicare maggiorazioni/riduzione sul prezzo di un pasto servito in classe;
f) di applicare la seguente maggiorazione/riduzione sul prezzo di un pasto per l’utilizzo di piatto tris/multiporzione biodegradabile e compostabile (specificare in € l’eventuale maggiorazione o riduzione di costi, anche in caso negativo)
€ ____________ (in cifre) _____________________ (in lettere)
oppure
di non applicare maggiorazioni/riduzione sul prezzo di un pasto per l’utilizzo di piatto tris/multiporzione biodegradabile e compostabile;
g) di avere in disponibilità centri di cottura alternativi al principale per emergenze (indicare quanti, la sede e se proprietà/locazione/altro)
· _________________________
· _________________________
oppure
di non avere in disponibilità centri di cottura alternativi al principale per emergenze;
h) di adottare nei servizi di ristorazione i seguenti progetti di riciclo e ridistribuzione di prodotti alimentari (breve descrizione dei progetti che l’azienda adotta)
oppure
di non adottare nei servizi di ristorazione progetti di riciclo e ridistribuzione di prodotti alimentari;
i) di adottare il seguente sistema di rilevazione e di gestione delle non conformità dei servizi (breve descrizione del sistema che l’azienda adotta) 
oppure
di non adottare sistema di rilevazione e di gestione delle non conformità dei servizi;
j) di avere il seguente sistema di qualità aziendale (breve descrizione)
oppure
di non avere sistemi di qualità aziendale;
k) di adottare la seguente metodologia di formazione aggiornamento del personale (breve descrizione della metodologia adottata dall’azienda)
l) di gestire in appalto, alla data attuale, prevalentemente servizi di ristorazione
· scolastica per un numero complessivo di _____ e per un importo complessivo di __________________
· ospedaliera per un numero complessivo di _____ e per un importo complessivo di __________________
· in residenze sanitarie per un numero complessivo di _____ e per un importo complessivo di __________________
· mense aziendali per un numero complessivo di _____ e per un importo complessivo di __________________
· altro (specificare) per un numero complessivo di _____ e per un importo complessivo di __________________
(specificare n. appalti e relativo  importo)
m) di essere in grado di avviare un nuovo servizio, dal momento dell’affidamento, in n.   _________ giorni, n. __________ settimane, ecc. (specificare n. giorni, settimane ecc. e metodo organizzazione);
n) di aver avuto, in appalti pubblici nell’ultimo triennio, applicazione di n. _______ penali e di n. ________ risoluzione contrattuali
oppure
di non aver avuto, in appalti pubblici nell’ultimo triennio, applicazioni di penali e risoluzioni contrattuali;
o) di applicare ai servizi di ristorazione scolastica le seguenti altre condizioni: (breve relazione).


Data ……………………..
										Firma leggibile
																																____________________________
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